
Diala, Jour, Volume, 37, 2009 

 

تاثير الصنف و درجة النضج  وطريقة الخزن في الصفات الخزنية والتسويقية  
 . .Cucumis melo  Lلثمار البطيخ 

 
 عزيز مهدي عبد الشمري               م.د.                           غالب ناصر حسين الشمري                    م.د.

 كلية الزراعة  -قسم البستنة                                 كلية الزراعة                    -قسم البستنة 
 جامعة تكريت                                                                  جامعة ديالى                

 
 

 المستخلص :   
جامعتتتت رت ريتتتتدرسل  يتتتت ر–كليتتتت راسة ا تتتت ر–اسب تتتت   ر اجريتتتتدراسة ايتتتت ر تتتت ر  تتتت       
ث ا رص فينرمنراسبطيخرالأنانتتاورقر تتافسرنف تت رنرتتت رج تت راس  تتا رمتتنرر لىرر2007

محطتت رحاحتتامر  تت راسب تت   ر  تتةرمر لتت راس لتت اراس امتت رقرقسةا تت راس  تت رثتت ر  تت در
ر14اس  ا راسىرمج    ينرالأقسىرخةندر  راس خةاراس بخيتتر)رعمعتتةجر  جتت راسحتترا  ر

را  راسغر تتت ررفرق  تتتار%(رررقاس ختتتةاراس  تتت رر تتت ر  جتتت ر تتتر70قاسرف ستتت راس  تتت ي ررم ر
مشتتاالرس حتتيعرايتتسراسبطتتيخر تت رالأيتت امرررخةنتتدراس  تتا ر تت راس ختتةاراس  تت ررس تتة ر

يتتت مرررنفتتت عرر14ا سعتتت را تتتامرسي تتتارايتتت  ررختتتةاراس  تتتا ر تتت راس ختتتةاراس بخيتتتر)رس تتتة ر
ا امرق املينر  راس  ا راس تت رر4تجرس ر املي را يمر  ام ر  رراس  ا راس  رخةندر

ا يثتت رمرتتر اعرقت تتدرم ا نتت رر C.R.D ي رتتتامراس عشتتي ريتت مرق تت رت تترر14خةنتتدر
ر%ررررر5قس    ررا   اجرررر.L.S.Dاس   يطاعر لىرحياورح  ر رمرمع  )رر

 ا ظرص فراطتتيخرانانتتاور لتتىرا تت رن تتب ر  تتةااراتتاس  ارقرا لتتىرصتتيا رقرمعتتةجرر
 رير  راس  فسرقاسحرا  راسحي ي راس   ج رم ا ن را  ا راطيخر افسرنف لرنراس  تتا راس تتر

ت رج ي ارمر  ل راس   رخ راءراسل ار ا ظدر لىرا  رن ب ر  ةاار  راستت  ارا تتار
تف  در  رصتتيا راس  تتا رنرمعتتةجرن تتب راس تت ا راس تتلب راس ا بتت راس ليتت رنرمعتتةجريتتر  ر
اس  فسرقاسحرا  راسحي ي راس   ج رم ا ن رااس  ا راس  رت رج ي ارقرهتت رمر  لتت راس  تت ر

س بخيتتر)رال تت رن تتب ر  تتةاارق ارقرمتت ا رصتتلب ر ا بتت ركاملتت راس لتت ارررت يتتةراس ختتةارا
كليتت را تتارتفتت مر تت رن تتب راس تتررياعرقرمعتتةجريتتر  رتتت فسرقاسحتترا  راسحي يتت راس   جتت ر

رمنراس  ا رم ا ن رااس  ا راس خةقن ر  راسخةاراس   ررن
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يتت مرم ا نتت راتتاس خةاراس  تت ررر14 تتا ظراس ختتةاراس بخيتتر)ر لتتىراس  تتا رس تتة ررررررررر
ي مرمنراسختتةار تت راس ختتةاراس  تت رراتتا لىرر14ت يةراس  فراناناوراعةررا امر  ةرررر4

قرن تتتتب راس تتتتررياعرقرمعتتتتةجريتتتتر  راس تتتت فسرقا يتتتت ررTSSصتتتتيا رسل  تتتتا رقرن تتتتب ر
اسحرا  راسحي ي راس   ج رمنراس  تتا ررا تتارت يتتةعراس  تتا ر تت راةا تت راس  تت راا تت رن تتب ر

ر جريتتر  راس تت فسقرن تتب راس تتررياعرقرمعتتةرTSS  تتةااراتتاس  ارقرا لتتىرصتتيا رقر
رق را  ر ي ي رم  ج رر

 المقدمة :ر
اس تتااسراستتىررر (.Cucumis  melo  L)ر muskmelon ع  تترراسبطتتيخررررررررررر

متتتتنراس حاصتتتتي راس   تتتت را   تتتتا  ارق تتتت ا ياررر Cucurbitaceaeاسعا لتتت راس ر يتتتت ر
 تت رر5.6 تت راتترقتينرقرر0,6 تت رمتتنرث تتا راسبطتتيخر لتتىر100سين اارا ر ح  )راتت ر

ملغتت ر ةيتتةرع  تتةراس تتا )رر0.2ملغتت ر  تتف  ررقرر12ملغ رااس تتي مرقرر7ية اعرقركا س ه
(رقية عراسبطيخرا  ا اعرقايع ر  راسعرامررقاار  ق ران اج ار  ر1986قاخرقارنرر

اس تتتيارقاسطلتتتلراسعتتتاس ر ليتتتلر تتت رتةايتتتةر  تتتةرا  ا راسطلتتتلر لتتتىرهتتت  راس  تتتا راتتت فسر
ةايتتةر ليتتلر  تتةرا  ا رن تتب ران تتا راس  تتدرا تفتتسران تتا رث تتا راسبطتتيخرس ل يتت راسطلتتلراس  ر

%رختتتيجراس تتت  اعراسعشتتتر را خيتتتر ر يتتت رقصتتت ر25ث تتتا راسبطتتتيخر تتت راق ستتتارا  تتتب ر
قااره  راس  ي راس  ير رمنراس  تت  رتح تتا راستتىرر2002ملي ارفنر امررر3ا ن ا راسىرر

(ررراتتتت فسراس  تتتتدر رتتتت ار  ق ر2003قاختتتترقارنرر Pintadoمختتتتا ارت تتتت     ارعر
اراستتت )رترتفتتتسر ي تتتار  جتتتاعراسحتتترا  رقاس تتت رت تتت لرتتتتةه  ران اج تتتار تتت ر  تتت راس تتتير

اس  ا ر  را ي امرا ر  رم تتاريتتة ا رسيتتلرن تتب راس لتتفرقاارهتت  راس  تتا رتختتةاراحتتةق ر
 .,نرLiptonقررRyall%رعن75ق ف ستت رن تت ي رر˚مر12يتت مر لتتىر  جتت ر تترا  رر14

ةر(رقترتفتتسرن تتب راسف تتةراسرفتت س رمتتنراس  تتا راعتتر2001قاختترقانررBarreiroرر1979
اسج  رخاصتت ر تت راستتة جاعراسحرا يتت راس رتفعتت رختتيجرم يتت ران تتا راسبطتتيخر تت را تت رر
اس تتتيارقسل حا ظتتت ر لتتتىراس  تتتا ريلجتتتارس خةي  تتتار تتت راس ختتتا اراس  تتتر  راقراس ختتتا ار

(ر2008اس ةيلتت رسلحفتتاىر لتتىرصتتفات اراس  تت يدي ر فتت جرمتتة رعراسشتت ر)رقاختترقارنر
يتت مر لتتىر  جتت رر21يتت مرقرر14رس تتة ر˚مر15ر-10قتختتةاراس  تتا ر لتتىر  جتت ر تترا  ر

(را تتاراارختتةاراس  تتا ر لتتىرا تت رمتتنرر2006قاختترقانررTrevorعرر˚مر10-7 تترا  ر
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خاصتت ر  تتةرختتةاررChilling injuryيتتي )راستتىراصتتاا  اراالتترا راس تترق  رر˚مر5
قتظ تتترر تتت راس  تتتا ر يتتترراس التتتج رقس فتتتا )رهتتت  رر˚م 3-2ث تتتا راس ر يتتتاعر لتتتىر

ىراستتتة جاعراسحرا يتتت ر يتتترراس  تتت ب ر لتتترا راس تتتاهر رتر تتتسر  جتتت ر تتترا  راسختتتةاراستتتر
(راار2007(رررق تتةرقجتتةراسع تتةس رنع1993نرWickhamقرررMohammedاس رق  رع

ن تتب راس تت ا راس تتلب راس ا بتت ر تت راصتت الراسبطتتيخرتخ لتتفر  تتلراس تت فرقاارن تت   ار
قانخف تتدراس  تتب ر تت رن ا تت راسع تترراسخةنتت رسل  تتا راستتىر %12.4 تت رث تتارا نانتتاور

-AL راس  تتا رمتتنراس تتفاعراس   يتت راس   تت رسل  تتا ر  تتةر اتتررقتعتتةرصتتيارر 7.8%

Jeboriاارصتتيا راس  تتا رتحتتة راسع تترراسخةنتت رس تتارقتع  تتةر لتتىرتحلتت ر (1982نعر
اس للرن  يارقاس )ري ح جرتة يجياراسىرار تتينر ا تتلررر Protopectinاس رقت سر ينر

ااقنتتةر تت رر4رااقنتتةراستتىر7نرقاارصيا راس  ا رت خفضر  رن ا  ر  رهاراسخةن رمنر
(رقتب تتتىرخي تتتاراس  تتتا راس  ط  تتت ر يتتت رت تتت مر2007ث تتتا راطتتتيخرا نانتتتاورعاسع تتتةس رن

ااسع ليتتتاعراسحي يتتت راتتتاس  فسرفاس تتتاره تتتازرمتتت ا راقسيتتت رمخةنتتت ر تتت راس  تتتر رعراسشتتت ر)نر
(قتةيةر  ج راسحرا  رمنرير  راس  فسراس )رت تت  لاراس تت ا را قسيتت ر تت راس  تتر ر2005

ةن راعةراسح ا را  لي راي  يزرهتت  راس تت ا راس خةنتت رختتيجرق فاس ر  رراس  ا راسخر
(رقاارمعتتةجريتتر  رتتت فسر1989اسع ليتتاعراسحي يتت راتتاس  فسرع  تتةراس تتا )رقاختترقان

ر–ر17قترتفتتسراستتىرر˚م10كغ /يتتا  ر تت ر  جتت ر تترا  ر/2Coملغتت رر9-6ث ا راسبطيخر
ر(ر2006قاختتترقارنرTrevorعر˚مر20كغ /يتتتا  ر  تتتةر  جتتت ر تتترا  ر/2Coملغتتت رر25

اارث تتتا راسبطتتتيخراس تتت رتج تتتىرقهتتت رااملتتت راس  تتت رتتتتة ا ر ي تتتاريتتتر  راس تتت فسرقان تتتا ر
ا ثلتتينر  تتةراس ختتةينرقتظ تترر لي تتاراس شتت  اعرقتتتة ا ر ي تتاراسطتتراق رق  تتةااراستت  اررقر

رMatureاسلتتتتتت ارا خ تتتتتتررم ا نتتتتتت ر تتتتتت راس  تتتتتتا راس تتتتتت رتج تتتتتتىرقهتتتتتت ر تتتتتت رمر لتتتتتت ر
رImmature تت رمر لتت رر(را تتارااراس  تتا راس تت رتج تتىر1986قاختترقانرKanellisع

ا  ف تتتدرا تتتفات اراسخةنيتتت را  تتت رمتتتنراس  تتتا راس تتت رتتتت رج ي تتتار تتت رمر لتتت راس  تتت ر
قيتتة ا ر تت راس  تتا راس التتج رمعتتةجرر fully developed green stageاس امتت ر

يتتتر  راس تتت فسرقان تتتا را ثلتتتينر  تتتةراسختتتةارم ا نتتت رااس  تتتا راس تتت رتج تتتىر تتت رمر لتتت ر
matureعرZhengاعر  ايتت رستتة جاعراسحتترا  راس  خف تت ر(رقث تتا راس ر يتتر1986نر

 FuzzyقررSummer squashخاصتت راصتت الرر˚م7.5  ةرخةن تتار لتتىرا تت رمتتنر
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melonيتت مرمتتنراسختتةارمتتسرر12 يتت رتظ تترر لي تتار يمتتاعراس تترق  راعتتةر تت اس ررر
قسلتت خلمرمتتنرهتت  راسظتتاهر رتر تتسر  جتتاعر تترا  راسختتةاراتتينر  تتر ررpitting ليتت رمتتنر

رتبط راان ا راص الراسبطيخرمتتنرا ثلتتينر  تتةراسختتةارقاخرررا ارااره  را لرا رم
ر(ر1990نررSaltveit قرررCabreraنرر1992قاخرقارنرZhengع
قس حةيةراس  فرق  ج راس   راس  لىرسج  رث ا راسبطيخرققاخ يتتا رفري تت راسختتةاررر

اس  ايتتب رسل حا ظتتت ر لتتتىراس تتتفاعراس   يتتت رقاس  تتت يدي رر فتتت جرمتتتة رم ر تتت ر  تتتةرتتتت ر
ري رراجراءره  راسة ا

 طريقة العمل :ر
اجريتتتدرهتتت  راسة ايتتت ر تتت ر  تتت راسب تتت   ر/راليتتت راسة ا تتت ر/رجامعتتت رت ريتتتدرررررررررر
صتت فرا نانتتاوررق تتافسررر water melon لتتىرث تتا راسبطتتيخررر2007سل  يتت ر

نف تتلر يتت رتتت رج تت راس  تتا رمتتنرمحطتت رااحتتامر  تت راسب تت   رراتتة ج  رن تت را قستتىر
 تت راسف تتلج راتتةقارف تت  راسلتت ارا صتتفرر  تتةراك  تتاجر جتت راس  تتا ر تت رمر لتت راس ر

رقاس اني ر  ةراس ل اراس ام ررررر
اجريتتتتتتدر لي تتتتتتار  ليتتتتتتاعراس  ظيتتتتتتارقايتتتتتت بعا راس  تتتتتتا راس جرق تتتتتت رقاسغيتتتتتترريتتتتتتلي  رر

%ر0.3قاس   ر  رميرانيرياررقت رتعدي راس  ا را تتا  رهتتاي  ال  اعراس تت  ي مرا رايتتةر
ر(رر1986عراسش ر)رن

س ج   تتتتتتت را قستتتتتتتىرخةنتتتتتتتدر تتتتتتت راس ختتتتتتتةارتتتتتتتت رت  تتتتتتتي راس  تتتتتتتا راستتتتتتتىرمج تتتتتتت   ينرا
اسعا )عاس خةاراس   ر(رقاس ج    راس اني رخةندر  راس خةاراس بخيتتر)راستت )رصتت  ر
سحتت رمشتترل ريتتر  رتلتتفراس  تتا ر تت رايتت ا  اراس حليتت رقافاستت ر  رهتتار تت را يتت امرمتتسر
اس حا ظ ر لىرصفات اراس   ي رقي  سراس خةاراس بخيتتر)رمتتنر يرتت ر ةيتتة)راقرمتتنر

يتتت رقي رتتتنرر60يتتت رق   تتتلرر60يتتت رق رلتتت راحتتتةق ر190 تتتلراحتتتةق راسخشتتتلرا تفا
تغييتتترر جتتت راس ختتتةار  تتتلراس  تتتا  راس  ا تتت ر يتتتي ارقانتتتلرم تتت  رس حتتتيعرايتتتسر
اسخ رر  را ي امرنرقيح )ر لىرا ستتسر  تت لرقاس يرتت رمغلتتفرا شتتباريتتل  رس  تتسر
 ختت جراسحشتتراعرقستتلراتتالرتفتت رراستتىراسختتا  ررقستتلر  لتتاارمتتنراس تتاءر لتت )رقيتتفل ر

ختتةارمغلتتفرااسجلفتتا راستت )ريتت غ سرفرسيتتلراسعلتت )رقاس تتفل ر تت ر  لتت راس تتاءرقاس 
استت )ريرفتتلرااس تتاءرااسخاصتتي راسشتتعري رقستت سارتتتي )راستتىر  تتسرن تتب راسرف ستت ر تت جر
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اس  تتا رقخفتتضر  جتت راسحتترا  رقق  تتدراس عتتاميعر تت رتجرستت ر امليتت راتت يمرمرتتر اعر
 ) Completely Randomaized Designق  تتلراس  تت ي راسعشتت ا  راس امتت ر

C.R.D.)قتتتت رت  يتتتسراس عتتتاميعراتتت يمرمرتتتر اعرس تتت رمعاملتتت رقخةنتتتدراس  تتتا ر تتت رر
اس خةاراس بخير)رقاسعا )ررقت در  ايتت راس تتفاعراسط يويتت رقاس ي ياقيتت رسل  تتا ر لتتىر
  تتتتراعراتتتت را سعتتتت را تتتتامرااختتتت رن تتتتا  ر شتتتت ا ي رمتتتتنراتتتت رمعاملتتتت ر جتتتتراءراسة ايتتتتاعر

ق  ج راس   رقرفري  راسخةارهتت  ر لتتىررراس طل س ر لي ارسغرىرمعر  رتاثيراس  ف
افاستت ر  تترراس  تتا رقان تتاج ارقاس حا ظتت ر لتتىرصتتفات اراس   يتت ر فتت جرمتتة رم ر تت ر

ر  ةرت در  اي راس فاعراس اسي ر:
ن ب راسف ةر  رق اراس  ا ررر  تت درن تتب راسف تتةراتتاس  ار  تتلراس عا ستت را تيتت ررر–رر1ر
رر

 وزن الثمار عند القياس   –لخزن وزن الثمار في بداية ا                      
  100النسبة المئوية لفقدان الوزن = ــــــــــــــ  ×         

 وزن الثمار في بداية الخزن                                           
رصيا راس  ا ر:رت رقياورصيا راس  ا راج ا رقياوراس يا راسيةق)رر–رر2

اس ر شر راس  ر ر  رن ط راسدياورقاخ رمعةجرراا رررFruit pressure testerررررر
راس را  ينر لىرجان  ر

رس  ر ررررررررر
رراي خةمرج ا راسر راك  مي رراسيةق)ررررTSSاس  ب راس يي رسل  ا راس لب راس ا ب رر–ر3

Hand Refractometer      سدياورن ب راس  ا راس لب راس ا ب ر  ر  ج ر را  ررر
راس خ  رررر

 لىرررSpectrophtometerررت رت ةيرهارااي خةامرج ا راس ررياعراس لي رر–ر4
رف جرم ج رر

ر(رر1986ررSirdharقررMahadevanقا ارق  ر  راس  ة رعررnmرر490ررررر
معةجرير  رت فسراس  ا ر:ر   درير  رت فسراس  ا رااي ع اجرفري  راسحيةررر–ر5

(ررر1985ا ارق  ر  راس  ة رعراسعان رنررر      Closed system     اس غل ر
رق  لراس عا س ر



Diala, Jour, Volume, 37, 2009 

 

ررx 1/wt.(kg) x 1/hr 2/kg /hr = mgCo 2Mg Coرررررررررررررررررررر
اسحرا  راسحي ي راس اتج رمنراس  ا :رت ر  اا ارا  ة رايل رال  )/فنرر-6

ررTrevorقا ارق  ر  راس  ة عرر122ر×رم ر)/ي م=رمعةجرير  راس  فسر
ر(ر2006قاخرقان

 
 النتائج والمناقشة :

ر  ةااراس  ار:
اف رعرن ا  ر  اي رتاثيراس  فرقفري  راسخةارق  ج رن تت راس  تتا ر لتتىراس تتفاعر

(راار1اسخةنيتت ر تت رث تتا راسبطتتيخراس خةنتت رس تتة را سعتت را تتامرقاس  لتتح ر تت راسجتتةقجرع
(%ر تت ر تتينرا تفعتتدر7.95ا  رن ب ر  ةاارق ار  رث ا رص فراسبطتتيخرا نانتتاورع

(%نرا تتتارا تفعتتتدرن تتتب رر10.17اس  تتتب ر تتت رث تتتا رصتتت فراسبطتتتيخر تتتافسرنف تتتلراستتتىع
  تتتتةااراستتتت  ار تتتت راس  تتتتا رااملتتتت راس  تتتت رعاس تتتت رتتتتت رج ي تتتتارمر  لتتتتدراس لتتتت ين(راستتتتىر

(%رر تتت ر تتتينر ا ظتتتدراس  تتتا راس تتت رج يتتتدراةا تتت راس  تتت ر لتتتىرا تتت رن تتتب ر10.83ع
(%ررراارفري  راسخةاراثرعرمع  يار  رصتتف ر  تتةااراستت  ار يتت ر7.31  ةاارق ارع

(%ر12.64 تتا راس خةنتت ر تت راس ختتةاراسعتتا )راستتىرعا  ا عرن ب راسف ةاار تت رق اراس ر
ر(%ن5.51  ر ينرانخف در  راس خةاراس بخير)راسىرع

قاف تترراس تتةاخ راتتينراس تت فرق  جتت راس  تت رتتتةاخيرمع  يتتار تت رن تتب ر  تتةااراستت  ار
(%ر تت رث تتا رصتت فراسبطتتيخرا نانتتاوراستت )رج تت ر تت ر6.82 ي را  رن تتب ر  تتةاارع

(%رس  فر تتافسرنف تتلر12.53ب ر  ةرااس  ارعاةا  راس   ر  ر ينرااندرا لىرن 
كامتتت راس  تتت ررنرا تتتاراف تتترراس تتتةاخ راس يثتتت راتتتينرفري تتت راسختتتةارقاس تتت فرق  جتتت ر
ن تت رث تتا راسبطتتيخرتتتةاخيرمع  يتتار تت رن تتب ر  تتةااراستت  ار  تتةراتتاارا تت رن تتب ر  تتةاار
سلتتت  ارن يجتتت راس تتتةاخ راس يثتتت ر تتت رث تتتا راسبطتتتيخرصتتت فرانانتتتاور تتت راةا تتت راس  تتت ر

(%ر تت رث تتا ر17.45%رقا لتتىرن تتب ر  تتةااعر3.92 تت راس ختتةاراس بخيتتر)ررقاس خةنتت 
رص فراسبطيخر افسرنف لراامل راس   رقاس خةن ر  راس خةاراسعا )ر

(رررتتتاثيرراس تت فرقر  جتت رن تت راس  تتا رقفري تت راسختتةار تت رن تتب رر1جتتةقجر  تت ررعر
را امرمنراسخةارر4  ةااراس  ارراعةرر
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تتتتاثيرر  جتتت ر
راس   

تتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتاثيرر
 اس  فر

اخ راتتتتتتتتتينراس تتتتتتتتتة
اس تتت فرق  جتتت ر

راس   

مختتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتةار
 تبخير)ر

اس ختتتتتتتتتتتتتتتتتتتتةار
 اس   رر

فري تتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتت ررررررررررررر
راسخةار

 اس  فرق  ج راس   ررر

 اناناوراام راس    12.49 5.70 9.09 *7.95 *10.83

 اناناورراةا  راس   ر 9.72 3.92 6.82

 تتتتتتتتتتتافسرنف تتتتتتتتتتتلراامتتتتتتتتتتت ر 17.45 7.62 12.53 *10.17 *7.31
 اس   

 افسرنف لراةا  راس     10.82 4.81 7.81

 ×  ج راس  تت ×اس تت ف

 1.33= فري  راسخةار

راس عةجرر.L.S.Dقي  رر 1.39 1.37 1.36

رتاثيررفري  راسخةار *12.64 *5.51   
 

 صلابة الثمار:

(رنرتف  تتدرصتتيا رث تتا رصتت فراسبطتتيخرانانتتاور لتتىرصتتيا ر2متتنر  ايتت راسجتتةقجرع
ينرانانتتاورقاس تتافسرنف تتلرث تتا رصتت فر تتافسرنف تتلر يتت رالغتتدرصتتيا رث تتا راس تت ف

(رااقنةر لتتىراس تت اس رنرسي تتارتف  تتدرصتتيا راس  تتا ر تت راةا تت راس  تت رر0.56قررر2.11ع
(ااقنتتتتةرستتتتة ج  ر0.83قر1.84 لتتتتىرصتتتتيا راس  تتتتا راس ر  لتتتت راس  تتتت رقاس تتتت رالغتتتتدرع

اس  تتت ر لتتتىراس تتت اس رنرقت تتتينراارصتتتيا راس  تتتا رتتتتاثرعراطري تتت راسختتتةار  تتتةر تتتا ظر
ااقنتتةرقاس تت رتف  تتدر لتتىرر1.83ىرصتتيا رسل  تتا رالغتتدراس ختتةاراس بخيتتر)ر لتتىرا لتتر

ر(رااقنةرر1.34اس  ا راس خةن ر  راس خةاراسعا )رع
قستتةرر  ايتت رمعتتةجرتتتاثيرراس تت فرق  جتت راس  تت رت تتينراارا لتتىرصتتيا ر تت رث تتا رر

صتت فرا نانتتاور تت راةا تت راس  تت رقاس تت رتف  تتدرمع  يتتار لتتىرصتتيا رث تتا راسبطتتيخر
 تتارستت رتخ لتتفرستتة ج  راس  تت رسي تتاراي  تتارنرقت تتينراار تتافسرنف تتلرستتة ج  راس  تت رسير

اس ةاخيعراينرا ص الرقفري  راسختتةارق  جتت راس  تت راثتترعر تت رصتتيا راس  تتا رقر
(ااقنتتةر تت رث تتا را نانتتاور تت راةا تت راس  تت رقاس خةنتت ر3.30ا  تت رصتتيا رسل  تتا رع
ر  راس خةاراس بخير)رررر

 ر

 .ايام من الخزن 4وطريقة الخزن على صلابة الثمار بعد  (   تاثير والصنف و درجة نضج الثمار  2جدول  )

درجة   تاثير 
 النضج

تةةةةةةةاثير 
 الصنف

بين  التداخل 
الصةةةةةةةنف 
ودرجةةةةةةةة  

 النضج

مخةةةةةةةةةة ن 
 تبخيري

المخةةةةةةةة ن 
 المهوى

طريقةةةةةةةةةةة               
 الخ ن

 الصنف و درج  النضج
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 اناناس كامل النضج 2.08 2.50 2.29 *2.11 *0.83

 اي  النضج اناناس  بد 2.58  3.30 2.94

 قاطع نفسه كامل النضج 0.20 0.53 0.36 *0.56 *1.84

 قاطع نفسه بداي  النضج 0.50 1.00 0.75

درج  ×الصةةةةةةةةةةةةةةةةةةنف
طريق  ×النضةةةةةةةةةةةةةةةةةةةج

 2.58الخ ن=

 اس عةجرر.L.S.Dقي  رر 0.91 1.80 1.81

 تاثير طريق  الخ ن *1.34 *1.83   

 

   TSSنسبة المواد الصلبة الذائبة الكلية  ررر

ي رتاثيرراس  فرق  ج رن  رقفري تت رختتةارث تتا راسبطتتيخرس تتة را سعتت را تتامرراي در  ا
(ر3تتتتاثيراعرمع  يتتت ر تتت رن تتتب راس تتت ا راس تتتلب راس ا بتتت راس ليتتت رم لتتتح ر تتت راسجتتتةقجرع

(%ر6.90قام تتتا رصتتت فرا نانتتتاوراتتتا لىرن تتتب ر تتت راس تتت ا راس تتتلب راس ا بتتت راس ليتتت رع
س تتت ا راس تتتلب راس ا بتتت ر(%رنرا تتتارتف  تتتدرن تتتب را6.37م ا نتتت را تتت فر تتتافسرنف تتتلرع

(%ر7.12اعةرا سعتت را تتامرمتتنراسختتةاراستتىرعاةا  راس   رراس لي ر  ر  يرراس  ا   ر
(%رررقر تتتتتا ظراس ختتتتتةار6.15 لتتتتتىرن تتتتت   ار تتتتت ر  تتتتتيرراس  تتتتتا رااملتتتتت راس  تتتتت رع

(%ر تت ر تتينرا تفعتتدر5.75اس بخيتتر)ر لتتىرا تت رن تتب رسل تت ا راس تتلب راس ا بتت راس ليتت رع
(%نرر تت ر تتينرستت رتظ تترر7.50س خةاراسعا )راستتىرع  ر  يرراس  ا راس خةن ر  را

ر رق اعرمع  ي رن يج راس ةاخيعر لىرن ب راس  ا راس لب راس ا ب راس لي رر
(رررتاثيرراس تت فر  جتت راس  تت رقفري تت راسختتةار لتتىرن تتب راس تت ا راس تتلب ررر3جةقجررع

را امرمنراسخةارر4اس ا ب راس لي رراعةرر
درجة  تاثير  
 النضج

بين التداخل   الصنفتاثير
الصةةةةةةةنف 
ودرجةةةةةةةة  

 النضج

مخةةةةةةةة ن 
 تبخيري

 ن المخةةةةةةةة
 المهوى

 طريق  الخ ن
 الصنف ودرج النضج

 ضجكامل الن اناناس  6.00 7.00 6.50 6.90 *6.15

 بداي  النضج  اناناس  6.60 8.00 7.30

 ضجكامل الن قاطع نفسه  4.50 7.00 5.75 6.37 *7.12

 بداي  النضجقاطع نفسه  6.00 8.00 7.00

درج  ×الصةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةنف
 1.73=طريق  الخ ن×النضج

n.s n.s n.s قي  ررL.S.D.اس عةجرر 

 تاثير طريق  الخ ن *7.50 *5.75   

ر : ررنسبة السكريات الكلية
(رتفتت مراس ختتةاراس بخيتتر)ر تت راسحفتتا ر لتتىرا لتتىرمعتتةجرن تتب رمتتنر4ي تتينراسجتتةقجرع

 ر%رم ا نتت را  تت  راس تتررياعر تتر15.46اس تتررياعراس ليتت ر تت ر  تتيررث تتا راسبطتتيخر
%رنر11.79  يرراس  ا راس  رخةندر  رر  راس خةاراسعا )راس  رانخف دراستتىر
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ك ارس رت  راسفرق اعراسىرم تت  رراس ع  يتت رن يجتت راس تتةاخيعراتتينراس تت فرقفري تت ر
اسخةارررق ةر ع  ري لرانخفاىرن ب راس ررياعرر  راس  ا راس خةن راسىرايتت  يزر

ق  لياعراس ةمراس  رتجر)ر اخ راس  ر رررمعظ  ارس   يرراسطا  راسي م رس  فسراس  ا 
قاختترقارنررVallanuva  تتةراسختتةارقاس تت رتتتة ا رمتتسرا تفتتاعر  جتت ر تترا  راس ختتةارعر

2004(  

(رررتتتتتتاثيرراس تتتتت فرقر  جتتتتت راس  تتتتت رقفري تتتتت راسختتتتتةار تتتتت رن تتتتتب رر4جتتتتتةقجر  تتتتت ررع
را امرمنرا ن ا ر4اس ررياعرراعةرر

درجةة  تةةاثير 
 النضج

الصن ياثير
 ف

التةةداخل بةةين 
الصةةةةةةةةةنف 
ودرجةةةةةةةةةة  

 النضج

مخةةةةةةة ن 
 تبخيري

 المخةةة
ن 

 المهوى

 طريق  الخ ن                
 الصنف ودرج  النضج           

 ضجكامل الن اناناس  11.00 13.00 12.00 13.29 12.75

 بداي  النضج  اناناس  11.17 18.00 14.58

 ضجكامل الن قاطع نفسه  12.00 15.00 13.50 13.95 14.79

 بداي  النضجقاطع نفسه  13.00 15.83 14.41

درج  ×الصةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةنف
طريق  ×النضةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةج
                     1.73=الخ ن

n.s n.s n.s قي  ررL.S.D.اس عةجرر 

   15.46* 11.79
* 

 تاثير طريق  الخ ن

ر:سرعة تنفس الثمار
(رتاثيرراس تت فرق  جتت راس  تت رقفري تت راسختتةار تت رمعتتةجريتتر  ر1ي لرراسشر رعرر

انانتتتاورق تتتافسرنف تتتلرنرات تتترراارسل تتت فرتتتتاثيرر لتتتىررتتتت فسرث تتتا راسبطتتتيخرصتتت ف 
ر19.38معةجرير  رت فسراس  ا   ةر ا ظدرث ا رصتت فرانانتتاور لتتىرا لتتىرمعتتةجر

ملغتت ررر6.97/كغ /يتتا  ر تت ر تتينرانخفتتضر تت راطتتيخر تتافسرنف تت راستتىرر2Coملغتت ر
2Coكغ /يا  رنرقاار  ج رن  راس  ا رس ارتاثيرر تت رمعتتةجريتتر  رتتت فسراس  تتا ررر/

امرمنراسخةار  ةر ا ظدراس  ا ر  راةا  رمر ل راس  تت ر لتتىرا لتتىرمعتتةجررا ررر4اعةرر
/كغ /يتتا  ر تت ر تتينرانخفتتضراس عتتةجر تت راس  تتا راس التتج راستتىرر2Coملغ ر 11.72

ر/كغ /يا  رررر2Coملغ رررر9.56
ا عرفري تت راسختتةار تت راس ختتةراس بخيتتر)راستتىرا طتتاءرا لتتىرمعتتةجريتتر  رتتت فسرررررر

/كغ /يتتا  ر تت ر تتينرانخف تتدررر2Coملغتت رررر14.43رر  راس  ا راس خةن رقاس  رالغتتد
ر2Coملغتتتتتت ررر6.83يتتتتتتر  رتتتتتتت فسراس  تتتتتتا راس خةنتتتتتت ر تتتتتت راس ختتتتتتةاراسعتتتتتتا )راستتتتتتىرر

كغ /يا  رق تتةر عتت  ريتت لرانخفتتاىرمعتتةجريتتر  رتتت فسرث تتا راسبطتتيخراس خةنتت ر تت ر/
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اس تت فسررClimactericاس خةن راس   رراسىراارث ا راسبطيخرهتت رث تتا راي  ر يتترزر
 تتت ررترتفتتتسرسيتتتلر  جتتت راسحتتترا  رقت تتت رن تتتب راسرف ستتت رم تتتاريتتتي )راستتتىرقااراس ختتتةاراس 

انخفاىرن تتب راس تتررياعر تت راس  تتا راس خةنتت ر تت راس ختتةاراس  تت ررن يجتت رايتت  يك ار
 تتتتت ر  ليتتتتت راس تتتتت فسرم ا نتتتتت رااس  تتتتتا راس خةنتتتتت ر تتتتت راس ختتتتتةاراس بخيتتتتتر)رعراسشتتتتت ر)ر

ر(رم اري عرسر ساراسىرانخفاىر  رير  راس  فس2008قاخرقان
                   

 

(رتتتتاثيرراس تتت فرقرفري تتت راسختتتةارق  جتتت رن تتت راس  تتتا ر تتت رمعتتتةجريتتتر  ر1 تتتر رع
تتتت فسرث تتتا راسبطتتتيخرصتتت ف رانانتتتاورق تتتافسرنف تتتلراس خةنتتت ر تتت راس ختتتةاراس بخيتتتر)ر

را امرر4قاسعا )رس ة ر
 :الحرارة الحيوية الناتجة من الثماررررر

 تتا رقفري تت رخةن تتار تت ر(رتاثيرراس  فرق  ج رن تت راس ر2ي لرراسشر رعرررررررررر
معتتتةجراسحتتترا  راسحي يتتت رس  تتتا راسبطتتتيخرصتتت ف رانانتتتاورق تتتافسرنف تتتلر  تتتةرات تتترراار
سل  فرتاثيرر لىرمعةجراسحرا  راسحي ي ر  راس  ا   ةر ا ظتتدرث تتا رصتت فرانانتتاور

ايل ال  )/فنرم ر)/ي مرر  ر ينرانخفضر  راطتتيخررر2364.36 لىرا لىرمعةجرر
 )/فنرم ر)/ي مررنرقاار  جتت رن تت راس  تتا رس تتارايل ال ررر850.34 افسرنف  راسىرر

ا امرمنراسخةار  ةر ا ظدراس  تتا ر تت رر4تاثيرر  رمعةجراسحرا  راسحي ي رسل  ا راعةر
كيل التت  )/فنرم ر)/يتت مرر تت ر تتينر  1429.84اةا تت راس  تت ر لتتىرا لتتىرمعتتةجرر

ايل التت  )/فنرم ر)/يتت مرررررر1166.32انخفضراس عةجر تت راس  تتا راس التتج راستتىر
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عرفري تت راسختتةار تت راس ختتةراس بخيتتر)راستتىرا طتتاءرا لتتىرمعتتةجر تترا  ر ي يتت ر تت را 
ايل التتتتت  )/فنرم ر)/يتتتتت مرر تتتتت ر تتتتتينرر1170.46اس  تتتتتا راس خةنتتتتت رقاس تتتتت رالغتتتتتدر

رر833.26انخف تتتتدراسحتتتترا  راسحي يتتتت راس  تتتتا راس خةنتتتت ر تتتت راس ختتتتةاراسعتتتتا )راستتتتىرر
سحي يتت ر تت رث تتا ركيل ال  )/فنرم ر)/ي مررق ةر ع  ري لرانخفاىرمعتتةجراسحتترا  را

اسبطتتيخراس خةنتتت ر تتت راس خةنتت راس  تتت رراستتتىراارث تتتا راسبطتتيخرهتتت رث تتتا راي  ر يتتترزر
Climactericاس تتت فسرقااراس ختتتةاراس  تتت ررترتفتتتسرسيتتتلر  جتتت راسحتتترا  رقت تتت رن تتتب رر

(رن يجتت ر1ق تتر ر  تت ررر4اسرف ستت رم تتاريتتي )راستتىرانخفتتاىرن تتب راس تتررياعرعجتتةقجر
 رااس  تتتتا راس خةنتتتت ر تتتت راس ختتتتةاراس بخيتتتتر)رعرايتتتت  يك ار تتتت ر  ليتتتت راس تتتت فسرم ا نتتتتر

رر(رم اري عرسر ساراسىرانخفاىر  رير  راس  فس2008اسش ر)رقاخرقان

 
 

 طريقة الخزن في معدل الحرارة الحيوية )كيلو كلوري/طن متري/يوم( ( تاثير الصنف ودرجة النضج2شكل )

 ايام. 4عادي لمدة الناتجة  من الثمار المخزنة في المخزن التبخيري وال           

 

   
 ( تاثير الصنف ودرجة نضج الثمار في معدل الحرارة الحيوية )كيلو كلوري/طن متري/يوم( 3شكل )

 ايام. 14الناتجة  من الثمار المخزنة في المخزن التبخيري لمدة               
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(رتتتاثيرراس تت فرقرمتتة راسختتةارق  جتت رن تت راس  تتا ر تت رمعتتةجر5ي لتترراسجتتةقجرعر
اس  ارقصتتيا راس  تتا رقن تتب راس تت ا راس تتلب رقن تتب راس تتررياعرقيتتر  راس تت فسررر  ةاا

يتت مر  تتةراثتترراس تت فر تت رر14 تت رث تتا راسبطتتيخراس خةنتت ر تت راس ختتةاراس بخيتتر)رس تتة ر
اس فاعراس ة قي ر ي رتف مرص فراسبطيخرانانتتاور لتتىراس تت فر تتافسرنف تتلر تت ر

جريتتر  رتتت فسراس  تتا رقستت رن ب ر  ةااراس  ارقصيا راس  تتا رقن تتب راس تتررياعرقمعتتة
 خ لفتتتار تتت رن تتتب راس تتت ا راس تتتلب راس ا بتتت راس ليتتت رق تتتةر عتتت  راس تتت لراستتتىرااراصتتت الر
اسبطيخرتخ لفر  رمعةجران ا را ثلينراس )راةق  ريةيةرمنرير  ر  لياعراس  تت رعر

Zheng,1986)ر
ر
ر
ر
ر
ر
ر
ر
ر
(رتتتتاثيرراس تتت فرقن تتت راس  تتتا رقرمتتتة راسختتتةار تتت رمعتتتةجر  تتتةااراستتت  ارر5جتتتةقجرعر

قن تتب راس تتررياعراس ليتت رقيتتر  ررTSSقصيا راس  ا رقن ب راس  ا راس لب راس ا ب رقر
ري مررررررر14اس  فسر  رث ا راسبطيخراس خةن ر  راس خةاراس بخير)رس ة ر

سةةةةةةةةر   
 التنفس

صةةةةةةةةة ب   TSS نسب  السكريات
 الثمار

فقةةةةةةةةةدان 
 الو ن

 المعام ت

 نفتاثير الص اناناس *11.52 *1.91 7.00 *13.08 *14.14

 قاطع نفسه *9.50 *0.35 6.25 *9.50 *5.62

كامةةةةةةةةةل  *11.80 1.02 6.50 10.58 *7.56
 النضج

درجةة  نضةةج 
 الثمار

بدايةةةةةةةةة   *9.22 1.24 6.75 12.00 *12.19
 النضج

كامةةةةةةةةةل  13.60 1.75 7.00 12.16 10.43
 النضج

 اناناس

بدايةةةةةةةةة   9.44 2.08 7.00 14.00 17.85
 النضج

كامةةةةةةةةةل  10.00 0.30 6.00 9.00 4.70
 النضج

 قاطع نفسه
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بدايةةةةةةةةة   9.00 0.40 6.50 10.00 6.54
 النضج

3.94 n.s n.s n.s 2.25   المعدلLSD قيم 

س اثيرر  ج رن  راس  ا ر  رمعةجر  تتةااراستت  اراس  لتتح ر تت راسجتتةقجرنف تتلر  تتةررر
%ر تت ر تتينرر11.80 ا عرن تتب ر  تتةااراستت  ارمع  يتتار تت راس  تتا رااملتت راس  تت راستتىر

%قا لتتىرمعتتةجرر9.22ا ر  راةا  راس  تت ر لتتىرا تت رن تتب ر  تتةاارق ارر ا ظدراس  
/كغ /يتتتا  ررقي  تتتررمتتتنراسجتتتةقجرااراس تتتةاخ رر2Coملغتتت ررر12.19يتتتر  رتتتت فسرر

اتتينراس تت فرق  جتت راس  تت راثتترعر تت رن تتب ر  تتةااراستت  ار  تتةراتتاارا تت ر  تتةاار تت ر
ر%رر تت ر تتينراتتاار9استت  ار تت رث تتا راس تت فر تتافسرنف تتلر تت راةا تت راس  تت راستتىر

ر17.85س تتت فرا نانتتتاوراامتتت راس  تتت رنرقمعتتتةجريتتتر  رتتتت فسررر13.6ا لتتتىر  تتتةر
/كغ /يتتتا  رس  تتتا راس تتت فرانانتتتاوراةا تتت راس  تتت ر تتت ر تتتينراانتتتدرا تتت رر2Coملغتتت ر

/كغ /يتتا  ررس  تتا راس تت فر تتافسرنف تتلراامتت راس  تت ررر2Coملغ رر4.7ير  رت فسرر
ت تتةمرن تت راس  تتا رق تتةر عتت  ريتت لر يتتا  ر  تتةااراستت  ار تت راس  تتا رااملتت راس  تت راستتىر

قاي  يزراس ررياعرم ارا رراسىرخفضرمعةجرير  رت فسراس  ا را ار ر ارتتت فسر
اس  ا راس الج رق يتترراس التتج رافتتا مر ليتت ر تت رمعتتةجريتتر  رت ف تت ار  تتةراستتة جاعر

ر˚م15مرقرتظ تتتتترراسفر تتتتتاعر  تتتتتةراسختتتتتةار تتتتت ر  جتتتتتاعر تتتتترا  رر12اسحتتتتترا را تتتتت رمتتتتتنر
ر(ر1993نررWickhamقرررMohammedنر1986 نررررZheng اك رع

(رتتتاثيرراس تت فرق  جتت رن تت راس  تتا ر تت رمعتتةجراسحتتترا  ر3ي لتترراسشتتر رعرررررررر
اسحي ي رس  ا راسبطيخرص ف راناناورق افسرنف لر  ةرات رراارسل  فرتتتاثيرر لتتىر
معتتةجراسحتترا  راسحي يتت ر تت راس  ا   تتةر ا ظتت رث تتا رصتت فرانانتتاور لتتىرا لتتىرمعتتةجر

 تتينرانخفتتضر تت راطتتيخر تتافسرنف تت راستتىرايل ال  )/فنرم ر)/ي مرر  ررر1725.08
ايل ال  )/فنرم ر)/ي مررنرقاار  ج رن  راس  ا رس تتارتتتاثيرر تت رمعتتةجرررر685.64

ي مرمنراسختتةار  تتةر ا ظتتدراس  تتا ر تت راةا تت راس  تت ررر14اسحرا  راسحي ي رسل  ا راعةرر
كيل ال  )/فنرم ر)/ي مرر تت ر تتينرانخفتتضراس عتتةجر  1487.18 لىرا لىرمعةجرر

ايل التت  )/فنرم ر)/يتتت مررررق تتةر عتت  ريتتت لررر922.32س التتتج راستتىر تت راس  تتا را
يتت مراستتىرتاثيرهتتارر14انخفاىرمعةجراسحتترا  راسحي يتت ر تت رث تتا راسبطتتيخراس خةنتت رس تتة ر

ر(رقا تباطراسحرا  راسحي ي را عةجرت فسراس  ا ررر5 لىرت فسراس  ا رعجةقجرر
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ر

راس  ا  :
ر

رتح ينراعضرصتتفاعراسبطتتيخراا ن ختتالررر2007اسع ةس رنرمعا رمحي رمح ةر ريارر
راخلي راس ح ن
رجامع راغةا رر–افرق  رم ةم راسىرمجلسرالي راسة ا  ررررررررررر

رر  تتتلج راسحاصتتتيعراسب تتت اني راعتتتةراسح تتتا ررر1985مخلتتتفررررالإستتتلاسعتتتان بر  تتتةر
رمطبع رجامع راس  ص رراسعرامر

 لتتىرتختتةينررD.2.4قاجرررتتتاثيرر  جتتاعراسحتترا  ر1986اسشتت ر)ن اسلرناصتترر  تتينر
رث ا رر

 يتتاس رماج تت يرررراليتت راسة ا تت رقاسغااتتاعررجامعتت ررBeautyا جتتا رصتت فرررررررر
راس  ص ر

رتتتتتتاثيرراعتتتتتضراس   خل تتتتتاعراس باتيتتتتت رقفري تتتتت رر2005اسشتتتتت ر)ن اسلرناصر  تتتتتينرر
راسخةار  راس فاع
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-اغتتةا جامعتت ر-اسخةنيتت رس  تتا راس رت تتاجراس حل رافرق تت ر ا تت  ا رراليتت راسة ا تت رررررر
راسعرامرر

اسعجيلتت رثتتامرر  ةاسلتت رر;اسش ر)ن اسلرناصرر  تتيننراس فرجتت رن   تتاارخاستتةر لتت اارر
ر ه اارقر  ال

ر  اي رتاثيرراس خةاراس بخير)رقاس  فرقمتتة راسختتةاررر2008مةهرر رياررررررررررررر
ر لى

ر(ر2( ة ع8اس فاعراس   يدي رس  ا رراسبطيخررمجل رجامع رت ريدررمجلةرعررر
ر  ا تت رمحاصتتي راسخ تتررر1963اي ا ي ن اكررصتتااررق ف تتااراستتراق)ررررر  ةراس ا )
ر  راسعرامر
 اغةا ر–مطبع را  ا  راس حلي رررررررررر
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The effect of variety and ripening, and storage at quality melon fruits. 

Cucumis melo  L. 
Ghalib naser Al-shemerry                                                             Aziz  M. A. AL- 

Shammary  

Hort. DEP.                                                                                                 Hort. DEP.  

                

College of Agriculture                                                                        College of 

Agriculture      

Tikrit University                                                                                  Diyala 

University                             

Abstract. 

        The study was carried out at Horticulture Department laboratories 

college of Agriculture university of Tikrit on two varieties of melon 

Annans and kataa nafesah, The fruit received from Horticulture 

Department research station at tow mature stages first at full colour and 

the second at mature green, the fruits were divided in two groups first 

stored in wet ventilated at 14 c and 70%RH while the other groups stored 

in ventilated store. 

        The fruits stored 4 days at ventilated storage and 14 days at wet 

ventilated storage , Factorial experiment in completely Random Design 

(CRD) with three replicates for each treatment, 3 factors in fruit 4 days 

stored and 2 factors at 14 days stored ,L.S.D. at 5% was used to separated 

the means . 

         The annans fruits low weight loss percentage and high pressure 

,respiration and bio heat production. the fruit mature green allow weight 
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loss percentage and significantly high pressure , TSS, respiration bio heat 

production. 

         The wet ventilated store was allow weight, TSS and increased total 

sugars ,respiration rate and bio heat production. The fruits stored 14 days 

at Ventilated storage, Annans fruits ahigh pressure,TSS,sugars, 

respiration and  bio heat production. the fruit mature green allow weight 

loss percentage and significantly high pressure , Tss, sugars , respiration 

and bio heat production. 

 
 


